Xdedalni misto pro ne ¢ a DAexdpomenutelnych akcis X




OSLAVTE S NAMI

Osobni oslavy : ©e A RN & Npkodtorg Venkovni prostory
A Svatby A Savoy Royal Lounge | Vmax. 28 mist A Terasa restaurace Vmax. 60 mist
A G xe 08 A Savoy Royal Lounge Il  Vmax. 24 mist A Savoy Garden Square Vmax. 500 mist
A Narozeninové oslavy A Savoy Royal Lounge Il Vmax. 26 mist A Letni terasa Vmax. 130 mist
A Promoce [ absolventské oslavy r A Savoy Royal Lounge | MIl Vmax. 78 mist
A Savoy Restaurant Vmax. 220 mist

fAineANQNAformani akece :

A VIPW NONr¢ N

A Gala%W NON¢ N o © O
A Moédni n ¢ Nt A8ebd ? B & A N Qgstavy r
o © O
Firemni a obchodni akce :
A Firemni ¥ ' ce 08 e o O
AT buildingové  akce
eambuildingov c o ®
y Y




SAVOY ROYAL LOUNGE |

SAVOY ROYAL LOUNGE I:

35 m2

Celkova kapacita : 28 osob

Luxusni prostory se zdobnymi s A ? 8% ¢ d s A a Austiy’ B d,

Modemi t e A RN & Nyb&yans

Wi-Fi, LAN Internetové né dne YNAS

Gs N Otmistnosti disponuji dennim r %W AA ARB°  ANer ABNBAAAS
NB d A aapNA 8 O

~

A
C* AW ¢ Balomky pro malé konference

Y X
A Ao N

L %8 || 0 || 0 || 14 6 12

%ﬁ,zan?i}izi

Cenaza prondjem jenavy g8 dgn?2

o Do Do I» Do Do Do Do




» SAVOY ROYAL LOUNGE I

To Bo Do Do o Po Do Do

SAVOY ROYAL LOUNGE II:

28 m2

Celkova kapacita : 24 osob

Luxusni prostory se zdobnymi s A ? Bt ¢ ds A & Austly' B q

Modemni t e A R N & Nyb&yand

Wi-Fi, LAN Internetové n ¢ dne YNAS

Gs N Ot miistnosti disponuji dennim r %W AA ABB  ANer ABNBAAAS
i NBdAaaptNA8 O

C*' AW ¢ Batorky pro malé konference

AV '.‘, WV

'MTST r{“ﬁfi M Misr MIST ;-r;..::
24 16 'li 6 2 14 24
= S NI 2 B I
=] )

Cenaza prondjem jenavy g8dgn?2



» SAVOY ROYAL LOUNGE

SAVOY ROYAL LOUNGE lII:

25 m?2

Celkova kapacita : 26 osob

Luxusni prostory se zdobnymi s A ? 8% ¢ d, s A a Austiy' B d

Modemi & e A R N & Nyb&éan8

Wi-Fi, LAN Internetové né dne YNAS

Gs N Qtmistnosti disponuji dennim r W &An ARB Aer ABNBAAAS
i NBdAaaptNA8 O

C* AW ¢ Bhlomky pro malé konference

‘. SR ./,.;,-'

AX. MAX. MAX. MAX. MAX. AA;
MIST MIST MIST MIST MIST Mfsr MIST

B = 16 TENIE 'i # 19 26
wer  HEE WM n -*- ﬂ ; K
b e @ B ®

Cenaza prondjem jenavy g8d8gn?2

To To Do To Do To Do Ix

»



LOUNGE | -1l -1

SAVOY ROYAL LOUNGES:

35m2/28 m2/25m2

3YNDZAAe e DA d» 8 AR N cNnistddstB o celkové t A n A Q7§ esbb
Luxusni prostory se zdobnymi s A? 8% ¢ d s A a Austly! B (g

Modemi % e A RN & Nyb&yand

Wi-Fi, LAN Internetové né¢ dgne YNAS

Gs N Otmistnosti disponuji dennim r % AA ARB°  Aer ABNBAAAS
A NBd A aaptNA 8 O

C* AW ¢ Bafomky pro malé konference

To o o o Do Do Do Do

| &
o
)
=

=
T
L

*
{}
]

» Cenaza prondjem jenavy g8 dgn?2




» SAVOY RESTAURANT

SAVOY RESTAURANT:

Maximalni kapacita : 220 osob

Luxusni prostory se zdobnymi s A ? 8% ¢ d s A a Austiy! B g

Gs N Otmiistnosti disponuji dennim r % AA ABB Aer ABNBAAAS
Wi -Fi, LAN Internetové né dne YNAS

Modemi t e A R N & Nyb&yan8

A NBd A aaptNA 8 O

C* AW ¢ Baloriky pro malé konference

To To To Do Do o Do

MAX. MAX. MAX. MAX. MAX. MAX.
SEATS SEATS SEATS SEATS SEATS SEATS

150 160 40 16 36
# W R ﬁ i
" ]

Cenaza prondjem jenavy g8d8gn?2



T TERRACE

ée' Baaor
50 m?

Maximalni n e Q Ngob :
Max 60

EenAdie ki

Bistro stolky
Prondjem e ¥ ? ONAS

MAX. MAX. MAX. MAX.
SEATS SEATS SEATS SEATS SEATS

60 60 25 60 60

» Cena z@rondgjemaR 2 L)t & dg®nag e Ot.Rt y N




» SAVOY GARDEN SC

ee’ BacEr

20 x 155 m

54 x 9m

Celkova rozloha 1200 m2

Maximalni n e Q Nsob :
Max 500

EenA3dte ¥l k-
Podium (e ' B &max.do6,3m x 2,7 m)
Bistro stolky

Prondgiem e ¥ 2?2 ONAS8

Cena z@rondgjemaR 2 LJt &l df®nag e Ot.Rt y N




» POOL TERRACE

Hotel Savoy Westend disponuje nadhernou letni terasu , kterd se nachazi nad Ant A ¢4 & eN J r dentr@n
Tato terasa je ideadlni nejen pro relaxaci a opalovani , ale je také dokonalym mistem pro ne ¢ a DAa A
r ne AN QN Aakdi ..DRY své poloze bude mit ¥ A sakice okouzlujici vyhled na kostel svatého Petra a Pavla,
A& NllestaB & r aAKarlovy Vary.Poloha terasy ' & cece W MY d sséuRrdil pro ¢ QAr A A 82 A NOQ Nakce &

-/

a garantue Y NDZ, AN @A dzacklého ¥ N O NTab letni terasa je vynikajicim a nezapomenutelnym  mistem
pro ¥ A sk .

ee ' Ba:.xE'
Celkova rozloha 715 m2

Maximalni n e Q Naob :
Max 130

EendAdte ¥ Tk
Podium (e ' B &max.do6,3m x 2,7m)
Bistro stolky

Prondiem e ¥ ? OQNAS

Cena z@rondjemaR 2 LJt & d@mnag e Ot.Rt y N




7 oy BT

I
T Tl e s
: e

%» TECHNICKE VYBAVENI

TECHNICKE VYBAVEN] :

A Flip chart

A Bezdratovy dalkovy e W A A BAk&zovatko

A Bezdratovy mikrofon AKG WMS 40 PRO MINI 2
A Promitaci platno 213x 213cm

A Dataprojektor HP

A s ¢ N A e notebook HP

A Reproduktory SKYTEC 170.311

A LED TVLG®s?t Ae n ¢ 818Dicre ?

Aj Ad 8 'pi Aekkonferenci *

Cenaza dop | Rksodw@®jbdravy g§dgn?2




WELCOME DRINKS

gNAOeBN EacdAt X>KArr dOx gNAOeBN EaxdAt XAKeAf X
Bohemia Sekt Brut nebo Demi Sec 0,201/ jahody Beton (Becherovka , Tonic, citron)
Juice 0,201 ( n e B N e AjabtRo , ananas) nebo mineralni voda 0,331

) ) ) ) gNAQeBN EacdgAt Xf aNAOt X
gNAOeBN EaEdAt X>" NOt X Kir Royal (Créme de Cassis, Sekt)
Chardonnay, pozdni r k &Wed A A ¢f ranAWASA daplétal 0,20 |
Juice 0,201 ( n e B N e AjabfRo , ananas) nebo mineralni voda 0,331
nebo KQe B ExgdAt Xre? NN' N&EX
KW

S ) ) \ g N N
Merlot, pozdni r k atmarrique, % d A A ¢f raAW\SA Bj@dNG,20 | @N & 8A01 AAaA BN EAgdpefruit, jablko , mrkev )
Juice 0,201 ( n e B N & Ajabfko , ananas) nebo mineralni voda 0,331

gNAQeBN EacdA:s XOAxAKeWr GAE' X
Becherovka 4 cl
Juice 0,201 ( n e B N e AjabtRo , ananas) nebo mineralni voda 0,331

GNAQe BN EacdAt XMi OK?r W NX
Moét & Chandon Brut, Champagne 0,20 |
Juice 0,201 ( n e B N e AjabtRo , ananas) nebo mineralni voda 0,331

Kagdl wel c o mé&ondpovidm ka jpdau osobu .
Nabidku welcome dr i nvam upravime naz 8 k| &dl@ipcohgadav kT

Ceny jsou navy g8dgn?2




» VhiBhR COFFEE B

MORNING BREAK
Short Straigh Break Ovocny salat

A @NEr AWn eW¥eQN G'kdax Ocedrr AAAf A KAdraeWwn
A G kdae ' nAANAA Qt BdAQ, éfM' An YNDZAet?kste¥n r NADZ ¢ ON
A Domaéci maslové croissanty EeBa08 tekKaolON

A ecaWwA A QAY ©oa% A A QAY

A

TdANEa AKAN8 WeDAR DZ ?r TdANCEE AN

High Tea Break

@NEr A%Wn eWeON

éfm' An YNDZ\et ?2kte¥W¥n rNA
EeBaOQO8 teAaqQN

©awA A OAY

ToANEa AN8 WeDAR DZ ?r

To Do To To Io

Menu sestavime dle Va ge h 86§ n 2
Ka g dhgbidka je ur | epraal osobu .

Ceny jsou navy g8dgn?2



» FINGER FOODS

Studené koktejlové  jednohubky

Varianta 1 Varianta 2
A BnAN&Awdy syrveR8t etee ¢ NQt eWNB A Uzeny candat st e &Od O krémed
PAkana | N A Mistni t e W &Tat8rdk na ° d A AchiBbu
A ltalsky salam na ?Ilvovem Crostini A Nakladany losos s kaviarem at ¢ NANB
A Kousek Tandorského & ? ¢ NsXOW EA B A Krevetovy koktejl sOt ¢ Nr a ReBblikem
A ZezamelT Bloody M A y 23 at kdbtka spikantnimi A €A s 8 DZ
A Kan,en? ab IOO, y Mary " ) A Kozi syr Téte de Moine sQ N &W N Aybigem
021 Syrobaieny v pernixua ovoehem A Studenad okurkova polévka ser ANdze ¥ + B
chutney sn8‘ NB
A Salat ze * A? A B P % & s bhoAbami . .
A X < listoveh 5 GINA A 7 A Uzeny syr s brusinkovou pochoutkou
N o
arﬁgdryri A:;l,/rfmv 0 Adr A8 A Kachni prsa sY A k A Nmpedowvym salatem
, , - \ \ A Lesni houby v archivnim balsamikovém oleji
A Rozmarynova s ? Ats®t ¢ Nr A NB N o Nb G aarin ¥ b GoePenPpirmské s ? A 0
A Marinovany zeleninovy s n & jogurtovo -
bazalkovym pestem
A Cizrmovy krém scelerovymi A" Qd A+t ABd

Menu sestavime dle Va ge p 8 §& Wenimalni p o | esbb = 15.
V ¢ e ¢ humedené varianty fingerfoods mohou byt p Si p r aformaou ybuffé | iservirovany formou apass aroundd.
Ka g dhgbidka je ur | epraal osobu .

Ceny jsou navy g8 dgn?2



» FINGER FOODS

Teplé koktejlove

jednohubky

Varianta 1

A Paprikova polévka se n NON /&AL e ?
Serrano

A Zelna polévka se slaninou a vejcem

A Samosa se sladkou chilli e B4 Qt a ?
koriandrem

A Mini" ¢ 8 ""Bteplym bramborovym
salatem

A 6n&t ?¢dNGEBa QN EAchil
eBalOt e?

A ©we A ®dche se zakysanou smetanou a
uzenym lososem

A Gnocchiv krémové n A da e BEDON

A Houskovy knedlik shoubovym 7 ? Ads NB

Varianta 2

A Polévka z A d, saNpbrku

A oe W dcoBommés houbovymi ravioli

A - AAN' " ealhemberts BNeE? 3t el B
DZ NBNB

A ABA' Npel atata8 se Ba Ot 7
ne B N&A A @Hipky

A Obalované r B A © Nixevety se sojovou
eBaOt sPNDZ W 8

A a&NON etz candata podavany s celerem ,
piniovymi e ¢ N Qdatomatovou e Ba Qt e ?

A ©7 Kd Dteleciho masas AAA; *
bramborami  a rukolou

A " Nt Nkopddka sD2 s NA ‘cBAy QaA A T

oreganem

Menu sestavime dle Va ge p 8 §& Wenimalni p o | esbb = 15.
V ¢ e ¢ huwegdené varianty fingerfoods mohou byt p Si p r aformouybuffé | iservirovany formou apass aroundd.
Ka g dhgbidka je ur | epraal osobu .

Ceny jsou navy g8 dgn?2



» FINGER FOODS

Sladké koktejlové  jednohubky

Varianta 1 Varianta 2

A Pannacottas ke eam¥ it wdlevcl A Cheese cake lizatko sA ¢ Ns Advandkou

A Makovy t e A8@e t e A & Dpplévelw? A Kévové Créme brilée ve s W Nr A & ¢ikémi B

A Kompot zlesniho ovoce ses ANt AQt e ? A Maracujové jogurtové smoothie s matou

A Mini jablkovy t e A seQakysanou A 6 n AN A& Arawdlovy dortik s naddechem
smetanou K? QN theda zjetele

A Sezénni ovocny salat s citronovym A =& ANAB A ¢ d /vbnné s malinovym
likérem nod NAdW NB

Menu sestavime dle Va g e p 8 §& Ménimalni p o| esbb = 15.
V § e ¢ huwedené varianty fingerfoods mohou byt p Si p r aformau ybuffé | iservirovany formou apass aroundd.
Ka g dngbidka je ur | epral osobu .

Ceny jsou na vygs8dsgnz2.



BUFETY

A Salat z jarnich bylinek a zeleniny st ¢ 2 nAWe BYANOA ¢ QaninkyBd s d ce s ' B
Wi ok & cDEBNr d, @ & RigreQ A

A Lososses Ae W 8% krdmed a citronem
A SalatsQOt ¢ Nr adlRd d Ot e?
A Uzené t ? ¢sNnangovou chilly polevou
A Pralinky z koziho syrasn A d aa ed?A AchiBbem
A Velky % 1 k &t K NknN O ds¥ flanym maslem a bylinkovym tvarohem
A Bila €AY O Apokvka stymianem a syrovym chipsem
A E? s NA N fild 8 fazolovymi lusky a bramborowym pyré ss ARE& ANB
A Pozvolna ¥ A ¢ NtAleci vt ¢ N A eprieovém fondue s nudlemi Risini
A E?sNAR ¢ @AY st podBagané sn A dgantaeWed > —
A Bramborqvé noky s eBalQs ez?eW O8sym a QNr AN$ Piniovymi e ¢ 8 sa | "’/”'5'”/4:zwﬁﬁmmﬂmfﬂﬁﬂ'"*“ ‘
snNAaAa-elisty Bq NE il IR 43
A Jogurtovd n & Admalinami s bilkovou pusinkou
A IN&E? 3t ¥ Kgaovany medem ae ¢ NQt
A Dort zbilé Qet e AsWDFs N4 B q
A Rebarborovy kompot ss ? Bd W vilgdm Menu sestavime dle Va ge h 8 & minimaini p o | esob = 20.
A Krém z QN & A rbeze sjahodovym salatem Nab2?dka je urlena pro 1 osobu.

Ceny jsou navy g8d.8n?2



BUFETY

A G' k &tetnich bylinek azeleniny st ¢ ? nA%Wr BYANOQA d GemihkyBals d ce tV~ K & «N B
DZEN r ¢, @ & RgYeO A )

A = MW end&arella s Bresaolou a olivovymi crostini
A é AY QA sataty s ananasem a masem z mladého t ? ¢ & mchukeny Kkoriandrem
A athajskou bazalkou
A Grilované Be ¢ r tplody s nNONAONr ANi bitBhRovym  dressinkem a barevnym
nNNn¢NB
A Bramborovy salat sdivokym ONr A Nt KEBiem mascarpone ae n N Q N /starinou
A 1 K?meloun se W Q&Bem ,parmskou s ? At a fukolou
A Velky % 1 k &t K NknN O ds¥ flanym maslem a bylinkovym  tvarohem
A Celerova polévka s kefirem a uzenym pstruhem
A Filet z Lososa pod bylinkovou krustou sD2 s NA‘cBd QAN A & N Apgrd + B
A o e W Aste8k Rossini s divokou brokolici n N QN A ‘giargille sbylinkami aQNr ANt NB
A Virginska s ? Atshrémem zON@Er A % i tIN&Psmetanou a' Ar A ¢ NvjceB
A yAar Anve Papaxdelle vEeAY O A-glieo¥éere B & Q @dNsyrem pecorino  Sardo
A Vanilkova krupicovd t A ssM ¢ Ns 3 ekbmpBtem
A Tropicky ovocny slat s bilym rumem a karamelizovanou ne BN&A A Qe & & Waevanilkou
A @et e K& DA W &mandlovymi  platky Menu sestavime dle Va g e p 8 & Minimaini p o | esob =20 .
A Panna Cotta zmaracuji ser A &?  JABRZ®Pe? Nab2?dka je urlena pro 1 osobu.
A @AAAQgnhe BNEAAN@BWID Q@ Manilkovou zmrzlinou ae ¢ NOt eV e§Adas NB

Ceny jsou navy g8dgn?2



o o To Do Do Do Do To

o 3o Do P>

To Io Io Do I

» »

Podzimni

G! k & podzimnich bylinek a zeleniny st ¢ ? N A¥DZBXe W ‘sé@ndpky as d ce th K & =N B
DZENr ¢, & & RgreO A i)

Losos z Baltského B e ¢ Rakladany sne BNEAAQ(q

Krabi salat st cc? s + ®eBshetanové e B3 QOQN

Pozvolna n N Q N Ra&hna s celerovym salatem aliskovymi e ¢ 8 s &

Salat zONEW MNmse s W Nr A tasnBkgvym olejem

Uzeny syr s brusinkovym n ¢ N A dphtRy tmavého chleba

Velky % + k & ¢ A NknN O ds# flanym maslem , sadlem a bylinkovym tvarohem

E+ 3 e Yaevka sDZ 3 e W oldgem a maslovymi krutonky

i BA° Nfflet zcandata slisty zeli, bramborové pyré skoprem as ABnA3re R3O0t e?

Do cef)‘ elZ2As NrAumpsteak se B & Ot B&naise , e’ d Ot kafjustdu a gratinovanymi
bramborami

AEANDS ABSXYAK ANO\® BA d knediky s pernikem anaEA NAe BQO&a ONEW NA !
zelim

Spagety sIAA! ° e %kréBem ,piniovymi e ¢ 8 aDNEr AW B

parmazanem

it eddChedsecake sW d sl &

' Ak A NZAwW svanilkovou e B & Qt e ?

Dort zbilé Qet e AseDZ? s NAsBY§r AtvABdG At ?
Vanilkovy krém s makem a rozinkami a karamelizovanymi  jablky
Espresso Créme brilée s mascarpone s ANt AQt e ?

Menu sestavime dle Va ge p 8 & Wenimaini p o | esbb = 20.

Nab2dka je url ena

Ceny jsou navy g8dgn?2

pr o

1

osobu.



o

To Po Do Do Do o Io o

o Do Do D>

To Do Do Po o

BUFETY

G! k &zmmnich bylinek a zeleniny st ¢ ? n AW DB de W 'sBjnky a s d cetWw Bk A cNB
DZENr d, & & RgreiO A fi)

Pstruh s¢ Nn A's@Batem vt e ¢ Od Q@aivten

Matiesy AAAe *  WWINNs 3 e 1/B& N &% N dbailRou

y ? ¢ 8 Asaldt 's medem a slaninou

Uzena W Nn ¢ wéndnka se salatem ze " A?2Q@@ 04t !

Konfitovany kralik an ? ¢ 8 AzelWsiK AN © d,

Velky % + k & ¢ A NknN O dsé flanym maslem , sadlem a bylinkovym tvarohem

WA ¢ d Aywal sjalovcem as n Nt e Wy /BNDZA 8 Ot r
Krémova DZ 3 e fo¥évka sn A N AserBinky a bylinkovymi  krutdnky

i BA ° Nfilet ze pstrunha v koprové e B & Q @iegola sarda s bylinkami a citronovou % fjce ’.J;)::
@NONNA N ¢ phcs, domaci D2 s N 2eli s jablky a rozinkami , bramborovy & A N DZX SN & ﬁa— .aj

eBadt A -
E? s NAkachni stehno v t c&? st eeWBid QON cf)* d Ot kdpastou a s Ae? Qt A/ -5;-—~
bramborem -—

.

y & A DZPPIAX 8houskové knedliky s houbovou e B & Ot afacréme ae n N QN /skriinou

—

’-—
*—a‘

Nugatové tiramisu s mandarinkami
Makovo -r t e ¢ d, @ B ¥z flistového A Ar AA Menu sestavime dle Va g e b 8 8§ minimaini p o | esbb = 20.
e BN A A Quardh s anyzem Nabidka je ur | eprcal osobu.
Ceny j 38 d§n 2
a4 A Anakladanych 5 NrsArteedsppinkh ' B, eny jsou navygsdsn
Krémovy karamelovy k ANGME O



» GALA BUFET

Jednohubky servirované n ¢rgd 8 Qt e D2

A Tatarak zlososa s kaviarem a bylinkovy chipsy

A ¢éAYQOAAe W  AKan r AANAANAr NB A BAr NB
koriandrem a bazalkou

A Krevetovy koktejl sOt ¢ Nr a keBblikem

A Tvrdy s n AN & &yr we'fikovo -e ¢ NOt e Kabésku

8

=
Z/
O
B
R

o

Pozvolna n N O N lhsos s chilli a medovou emulzi

v ? 3 &pikantni ONEA®B a Ot e?

grilovana s alatova r c DB €ditrdnovym  dresinkem

&N QN A ¢ Nxahaleny v parmské s ? AQN

Halibuts «&fm " e WgreBem a zazvorovym dresinkem

©? ¢ No@strami s krémovym dresinkem z kysaného zeli
Uzené t e Wvérﬁaéb s olivovou tapenaddou a domacimi slanymi
A OdAt ABd

©e ¢ NA &rAvety s koriandrem

Carpaccio s marinovanymi  fiky a kapary

i Wa&ddMANAYaA gbrudinkovou e B & Qt BBrandy
Variace nakladanych a uzenych ryb

A
A
A
A
A
A
A
A
A
A
A

Salaty
A G' k &emelenych listovych r AK& ® Kt A Ad SAB r salat, ledovy
salat, Lolo Rosso
Salatova okurka , paprika, A Y Q drkek ,
Caesar salat st ? ¢ N Qrag8m nebo krevetami
Bylinkovy a francouzsky dresink .

Polevky
A Krémova polévka zt ¢ 8 ksttyimianovymi  krutonky
A o e W dcoomé sdomacimi nudlemi

Hlavni chod

Telecit ¢ Kk NA A Afiky acibulovou n & Ae?

Pozvolna N NONX Nt A &dfdhdrem a citronem

Grilovany Be ¢ r ¥k sn & A ezbilého Ot ¢ Nr A ?

&N QN Ra&ghna s QN EW¥ N /xeli®@ a houskovym knedlikem

Glazované t e W &TerWaki se zeleninou wok

G' kAcedr BnN@r BEs ARcEad ANeB Q@+t ajasminovou &' * 8
Krémova polentas restovanou zeleninou

Sezonni zelenina

Brambory Grenaille

To o o Do Do Do Do Do I»

Dezerty

Profiterolky s Bourbonskou vanilkovou n & Ae ?

oe ot er Alldadky Qet e Ka D2 K&kAndovanym neBNEAAOQNB
Eeacn Xy a&ENr -NOt Nr X

Jablkovy karamelizovany dort sW AAsr o Bl@t *

Pistaciovy cheesecake sbilou Qt e Aa D2 ?

Créme Brilee s jahodami

To o Do o To I

Menu sestavime dle Va g e p 6 §& nMinimalni p o | esbb = 35.
Nab2dka je ur|lena pro 1 osobu.

Ceny jsou navy g8d§gn?2



SAVOY BRUNCH

A G k &QNceEr A% 8 A Ot ANovdDrtych s £ &z¢n e B N & A AFQdN nrigbo A G Rézobylinvek,,r‘A/{(éa/\zfqleni‘ny st 0?2nAWr BAANOA 4 GeminkyB @
jablek s dcee Wy &K & ecDEBN r d, & & RgreO A )
A =W end#arella s Bresaolou a olivovymi crostini
A @NacEr 2% Aspékarny % 4 k 8ladkého n N O daQixe d r r, SAd\a dmabtika A ©7? ¢ Nsg@& s marinovanym zelenym jablkem a celerem
Ot ANKDRA As 8tNeQd, % A A é AY QA satall 3 thajskou bazalkou
A Grilované Be ¢ r iplady s limetkou Bramborovy salat s divokym OQNr ANitsNB
A G k &edg' N Gt A ¢ BB § DA mascarpone ae n N Q N /skriinkou
A Nabidka krajeného ovoce A 1 K?meloun se ¥ Q8&W@em ,parmskou s ? At wa fukolou
A Jogurty amisli : A Francouzskda Qdk ? KA Qt A
- Y Ak A Nn@iglin Birchermisli , ovocné musli | A Krémova houbova polévka
-0 NOjodurt smedem ae dp 8st '
A Filet ztresky pod bylinkovou krustou sDZ2 s NA‘cB\df QadaNA & N Apgré + B
A Nabidka ryb: A Rumpsteak zirského Y Nt AdvihBky e B & Qt a D2 s N A faBalemi
- uzeny losos, uzeny pstruh , uzend makrela , marinovy losos v kopru , A aecA sRAitsAd NAe keeBem ae n NONAramhgni bramborami
r AN@NcEY N/NmdA et s koprem A v ar ane Gaganeli vaAY QA-glieo¥éee B & QO @dNsyrem pecorino Sardo
A Nabidka uzenin : o A Vanilkova krupicova % A ssth ¢ Ns 3 ekbmpBtem s brandy Broskvovy salat s
- Milano salam , parmska s ? A tAe W apadtrami, Mortadela , uzena matou an AAAA A A OA O NBB
s ? ANstAEfsnBAtakem ' Mrahy nAs A dt A Panna Cotta zmarakuji ser A &? *  QARI ®LR e ?
A @et e A& BatWs'mandlemi
A Velky ¥ ! k énezindrodnich r 1 cfy A Vanilkovy cheesecake sovocnym n ¢ NAdW% NB o o o o o o

A Michand vejce s bylinkami , norimberské n & eNQfarole v AneBAA A4 ¢ ¢ o
grilovand cAY Q& A At A )
Menu sestavime dle Va e h88n?2 ® ® o
Nabidka je ur | epreal osobu . . . ‘
Ceny jsou navy g8d§gn?2
[ ) e 6




» PODAVANA MENU »

Jarni Menu

Jarni menu 1 Jarni menu 4
A Pérkova polévka s krutony A Marinovany losos srizotem zt A8 @l de fé@Ae?
A Grilovana t ? ¢ M@ 8 O A g At eidbtenB acAY QAN A Krémova polévka z A d ssM#\ N DZ & gatmiské s ? At !
A Jahodovy % e A slithetkovym sorbetem A 2@NONANMNt A&Kngstou z piniovych e ¢ 8 ssthigmborovym
pyré ses Aew 8t NB
A Tvarohovy dort zt ¥ & QN & A rbeze smalinovou na Ae?

¥ & A DN\ 8tjaini menu 2
Tatarsky biftek z ekologicky chovaného k! Q@ d A AchBbu
s bylinkovym salatem azelenym Qt ¢ Nr A NB

A

A A BA‘ Nfiflet zduhového pstruna sDZ2 s N Asaldtovou okurkou
a kerblikovymi  bramborami

A

Sladky tvarohovy knedlik s rebarborovou naplni a pistaciovymi
lupinky

Jarni menu 3

A >t ¢ Nr npelédyka skrémem fraiche

A Teoédr wk nNON/s cherry EAY QA /s'AKe A isedprovou
remulddou an NA e° Nasldveu 7 cAAa ° 8

A Tartaletka skrémem zlesnich n Ae BAnatovou n & Ae?

Minimalni p o | esbb = 20.
Kagd8 nab2dka je urlena pro 1 osobu.

Ceny jsou navy g8§dg8gn?2




» PODAVANA MENU »

Letni Menu

Letni menu 1

A Bila chetové polévka s bylinkami , se zakysanou smetanou
ar A Ndze Wcrodhing,

A ©7 ¢ I\!r@léﬁda‘ podavana s rizotem na divokém ONr ANa ?
listy ONCGEW N/Nm '

A BilaQet e K& DA MAlitd portskym z QN & A frybizu

Letni menu 4

Nakladany losos na marinované Qe Q @ dstragonovym pestem
Krémova porkova polévka ser 7 s NAEBY QAN T

Steak Rossini s divokou brokolici a bylinkovymi  bramborami
Citrénova Panna Cottas malinami aB A ¢ d A tanrfou

To To Do Io

Letni QN r tmenu 2

A Polévka ze * A? Anff ®a s ts@ slaninovymi  chipsy a
e n N O N /crbattou

A Teleci medailonek s@EAY QA A &rupaBnd, a jarni cibulkou

A Cheese cake svanilkou aB N&E? 3t endidevym salatem

Letni menu 3

A Mandarinkovy  kachni salat se zelenym Qt ¢ Nr A & B
marakujovou zalivkou
A ABA’ NAcandat s krémovym  rizoem a QNa&r AW B
EO?PnAWY BRE W dQr AB(,
A Broskvovy crumble s vanilkovou zmrzlinou
Minimalni p o | esbb = 20.
Ka ¢g dhgbidka je ur | eproal osobu .

Ceny jsou navy g8 dgn?2




» PODAVANA MENU »

Podzimni Menu

Podzimni menu 4

A Marinovana teleci * Nk 8 matbflinkdch se salatem z lesnich hub A Telecin As A spissatem Mesclun a brusinkovou e B é,QI’ e?
apNp dOt e? Vyvar zt e W &e't83 3 s DZee * dze %t 'ABIDZ 2108 ¥ ADAHBN A &

A
A Filet ze r A ¢ ND2 B egamicen s uzenymi kapary, D2 s NAe ? A =N QN kathni prsa glazovana ¥ d, s 3 e ¥hedBm ,D2 s N zeli a
A

Podzimni menu 1

podzimni zeleninou a tymianovym bramborem gratinované brambory

A 8WNr At PZNBs t e3 At N8B cheese cake pralinka se it eddQehdesecake s B NE? 3t eWpyB s rumem a
strouhanymi  mandlemi pistaciovymi krekry

v & A DN\ 8tpodzimni  menu 2

A Houbovy vyvar snes 8 ce WANN BN A€cerB

A GNn ¢ eplrienka s kysanym zelim a maslovym bramborovym
pyre SYAK AN@BADL ©?

A Duo zmandli anugatu ser A &? ° d AczbétenB

Podzimni menu 3
A Krémova polévka zn NOQN A ‘paptk a Q Nr A Nsicreme fraiche
A A A Qiiedailon s bramborovo -celerovym  pyré, kdoulovou
e Ba Qi aibzinkovym zelim
A @et e A a DeeVA & Qiskovymi e ¢ 8 swanilkovou zmrzlinou a Miniméini p o | esob = 20.
moka n ¢ NAdoW N B Kagd§ nabz,dka je urlena pro 1 osobu.

Ceny jsou navy g8d8gn?2




